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	DANGER
	FLORE MICROBIENNE
	



LES EFFETS DE MAINS NON LAVES
voici ce qui est naturellement présent sur nos mains:
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cette expérience permet de mettre en évidence toute la flore microbienne présente sur nos mains
Le seul moyen de lutte est de se laver régulièrement les mains 
LES EFFETS DES CHEVEUX DANS UNE PRÉPARATION ALIMENTAIRE:
voici ce qui est naturellement présent à la surface de nos cheveux:
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Cette expérience permet de mettre en évidence la flore microbienne présente à la surface de nos cheveux
Le seul moyen de lutte est de porter une charlotte qui couvre la TOTALITE des cheveux sinon elle est inefficace.

LES EFFETS DU NEZ SUR L'ALIMENTATION:

voici ce qui est naturellement présent à la surface du nez:
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Cette expérience permet de mettre en évidence la flore bactérienne présente à la surface du nez
Le seul moyen de lutte est de porter un masque remonté jusqu'au sommet du nez et recouvrant également la bouche.
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