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Conservation des échantillons témoins 

et conduite à tenir en cas de TIAC

	Conservation des échantillons témoins

·  Intérêt

· En cas de suspicion de Toxi Infection Alimentaire Collective (TIAC), les échantillons témoins permettent d’effectuer des analyses microbiologiques sur tous les plats servis.

·  Modalités 

· Prélever pour chaque plat servi une quantité suffisante pour effectuer des analyses microbiologiques (si possible 100g et au minimum 50g). 

· entrée (salade, crudité, charcuterie)

· plat principal et sa garniture

· légumes

· fromages

· dessert (entremets, crème, pâtisserie, glace, etc…)

·  Conservation

· Les échantillons témoins sont à conserver 

· soit dans un récipient fermant hermétiquement, facile à nettoyer et à désinfecter, soit dans un sac plastique à usage unique (type congélateur)

· de préférence au froid (0°C à +3°C) ou éventuellement au congélateur

· La durée de conservation des échantillons témoins est de au moins 5 jours après la dernière date de consommation du repas.




	Conduite à tenir en cas de TIAC

·  Premières mesures à prendre en cas de TIAC 

· Les échantillons témoins, les restes de repas ou les restes de matière premières ne doivent  pas être transmis à un laboratoire  pour analyse directement par le détenteur des denrées. Ils seront prélevés, si nécessaire, par les services officiel de contrôle (DDASS ou DDSV).

· Conserver les échantillons témoins des repas des repas incriminés  (ou à défaut les restes de ces repas)  et les matières premières ayant servi à l’élaboration de ces repas. Conserver ces denrées de préférence au froid (0°C à +3°C) ou maintenir ces denrées congelées si  elles l’étaient déjà.  

· Conserver, le cas échéant,  ces denrées au delà des 5 jours réglementaires dans l’attente d’un éventuel prélèvement par les services officiels de contrôle (DDASS, DDSV).

· Conserver tous les éléments de traçabilité (étiquetages des produits matières premières).

· Une visite de l’établissement sera effectuée par la DDASS et /ou la DDSV afin d’établir l’origine possible de l’épisode et les mesures à mettre en œuvre afin d’éviter que celui ci ne se renouvelle (Cette visite peut être différée de quelques jours selon les contraintes des services concernés)

·  Autres mesures 

· …………………………………………………................................................... ………………………………………………………………………………….. …………………………………………………….

· ………………………………………………………………………………….. ………………………………………………………………………………….. ……………………………………………………….

· ………………………………………………………………………………….. ………………………………………………………………………………….. ……………………………………………………….
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