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5.20 Réception en cuisine satellite (ou périphérique)

Cette étape renvoie à la réception des matières premières en cuisine (cf Erreur ! Source du renvoi introuvable.)

Cas particulier des températures :

Un écart de 3°C par rapport au seuil réglementaire peut être constaté; le produit peut être accepté par dérogation avec envoi d’une fiche de non-conformité à la cuisine centrale (papier, informatique, inscription sur bon de livraison ou autre). Un double peut être conservé sur le satellite.

Pour un écart supérieur à 3°C au seuil réglementaire, le produit est refusé, sauf si une analyse de danger spécifique garantit la maîtrise de la sécurité sanitaire
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