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	DANGERS
	POINTS A RISQUE
	MESURES PRÉVENTIVES
	CONTROLES


	CONTAMINATION

des produits en amont ou introduction de germes dans les denrées


	MATIERE
	Conditionnement défectueux
	Contrôler l’intégrité des conditionnements. 
	Visuel

	
	MATERIEL


	Container souillé
	Surveiller la propreté des containers utilisés
	Visuel

	
	METHODE


	Dégradation du conditionnement
	Manipuler les unités de conditionnement avec précaution
	Visuel Surveillance par l’encadrement  


	DANGERS
	POINTS A RISQUE
	MESURES PRÉVENTIVES
	CONTROLES


	MULTIPLICATION

	MATIERE
	DLC des produits  trop courte ou dépassée
	Vérifier, par sondage, les DLC des produits par rapport à la date de consommation prévue
	Visuel

	
	METHODE
	Rupture de la chaîne du froid
	Si le local n'est pas à température dirigée, réaliser l'allotissement (ou répartition) rapidement (30 minutes par exemple) puis stocker en chambre froide ou procéder au chargement.
	Temps

	
	
	Rupture de la chaîne du chaud
	Réaliser le conditionnement et l’allotissement dès la fin de la cuisson ou maintien au chaud.
	Temps


5.18 Allotissement (ou répartition)

L’allotissement, ou répartition, est le passage d’un regroupement de denrées par nature à un regroupement par destination.

Cette étape concerne les établissements fonctionnant en liaison différée dans l’espace.

L’activité peut consister en un regroupement de denrées conditionnées ou emballées en mono ou multiportions et de denrées non manipulées (produits de négoce type yaourts, portions individuelles de fromage, fruits, etc.) en lots* destinés chacun à un point de consommation.

Dans le cadre de la restauration de santé, l’assemblage des plateaux regroupe les étapes de conditionnement et d’allotissement (ou répartition). L’analyse des dangers devra par conséquent prendre en compte les mesures de maîtrise préconisées pour ces deux étapes.
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