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	DANGERS
	POINTS A RISQUE
	MESURES PRÉVENTIVES
	CONTROLES


	CONTAMINATION

des produits en amont ou introduction de germes dans les denrées


	MATÉRIEL
	Contamination des locaux par les déchets
	En zone de production les collecteurs de déchets  doivent être équipés de sacs à usage unique.

	Visuel

	
	MÉTHODE
	Contamination des mains du personnel.
	En zone de production, les collecteurs de déchets ne doivent pas être manipulés directement.
	Surveillance par l’encadrement

	
	
	Contamination du milieu et du personnel.
	L’évacuation des déchets s’effectue par séquences  pour limiter les allers et retours vers la zone de stockage des déchets.
	Surveillance par l’encadrement

	
	
	Contamination du milieu
	Les sacs sont maintenus fermés dans l’attente de leur enlèvement
Les containers de voirie ne doivent pas entrer en zone de production..
	Surveillance par l’encadrement

	
	
	Contamination croisée.
	Après évacuation des déchets dans la zone de stockage des containers voirie, le personnel doit se laver les mains.
	Visuel


5.14  Evacuation des déchets et respect de l’environnement

Le Chapitre VI de l’annexe II du règlement (CE) n°852/2004 relatif à l’hygiène des denrées alimentaires, traite des obligations liées aux déchets.

L'élimination des déchets, lorsqu'elle est mal maîtrisée, constitue une source de contamination* des locaux de préparation et des denrées en cours ou en fin de production. 
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