	CUISINE CENTRALE DE ROCHEFORT SUR MER
	Chapitre
	
	BONNE PRATIQUE MeaH

	Créé le 16/05/2008 6:41 
	Dernière mise à jour : 16 Mars 2008 :
	Remplace page
	
	Du :
	Couleur document : BLANC

	QUALITÉ
	1.
Créer un plan alimentaire et des plans de menus
	BP.MeaH.01

	OBJECTIF0
	Organisation de la restauration dans les hôpitaux et les cliniques.
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