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Repos Compensateur de Férié
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Congé Annuel

CA CA

Congé de Formation Professionnelle

F CFP

Repos Hebdomadaire
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Repos Férié
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Congé "Madadie"
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Congé "Enfant Malade"
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Congé Evènement Familial

EV CEV
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MD MED

Les codes et les couleurs seront identiques pour toute la Restauration
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