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	OBJECTIF
	10.
Réduire la durée d’exposition du produit (hors de son emballage et de sa température de référence) et fabrication à J-1 au maximum
	BP.MeaH.10

	DOCUMENT
	Organisation de la restauration dans les hôpitaux et les cliniques.
	Page N°




	SOURCE
	MeaH.Gouv, (Mission nationale d’expertise et d’audit hospitaliers)
	



	Description de la bonne pratique
	Niveau de priorité
	b/c

	Q
	Quoi
	· Organiser la fabrication des préparations froides fragiles (crudités, salades, etc.…) de manière à préserver au mieux les qualités organoleptiques des produits (goût, saveur, aspect, etc.…) et réduire les risques au niveau de l’hygiène

	P 
	Pourquoi
	· Améliorer la qualité finale de ces produits et l’aspect « fraîcheur »

	Q
	Qui
	· Structure de pilotage : les instances
· Direction des Services Economiques

· Représentants des personnels de l’UCPA
	· Structure opérationnelle : groupe projet
· Responsable de restauration

· Chef de Production

· Personnels de l’UCPA pour le secteur concerné

	O
	Où
	· Dans la Cuisine Centrale, et plus particulièrement l’atelier de préparations froides

	Q
	Quand
	· Travailler sur la mise en place sur 1 mois environ (réflexion + déploiement opérationnel)

	C
	Comment
	· Organiser le planning de fabrication des préparations froides avec fabrication sur 6 jours (lundi au samedi)

· Organiser le travail de fabrication proprement dite et de conditionnement par séquences

· Mettre systématiquement tous les assaisonnements à part

	facteurs cles de succes
	points de vigilance
	indicateur impacte
	exemples d’outils

pour la mise en oeuvre
	BPO MISE EN ŒUVRE PAR 

	· Suivre la réactivité des fournisseurs
	· Eviter l’utilisation des produits les plus fragiles le lundi, 

· Etre vigilant dans l’élaboration des menus
	· RH 1


	
	· CH de Montauban
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