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* Uniquement s'il s'agit d'un examen

1. En tenant compte du schéma ci-dessous :

L

.. (signale.
I’emplacement
- d’un objet
nécessaire au
lavage des mains)

8 points

1.1 Décrire le poste réglementaire de
lavage des mains :

1.2 Expliquer I’intérét d’un tel
équipement :
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE BARREE

2. Répondre par vrai ou faux aux affirmations suivantes : 4 points

Les micro-organismes pathogénes sont inOffensifs...........oouveeriniiinnnnnee,
UnNE tOXINE €St UN POISOM...cuvirtrrrrreeueeeeesieeseeatisissessississisresssessesssssssasastasssssastasessestssssssessossonsessssssassnes
Le froid tUE 16S MICTO-OTZANISINES. .. .vvurerseesrersesareraesenssseseseesesessastsessisssemsessasssisssssnsassssssssessassssssssnsens
Les micro-organismes aiment I'humidité..........ccoovvvierieeoiiiiiniieece

3. Pour quel élément est-il recommandé d’ajouter un jus d’orange au petit déjeuner ? 2 points
Expliquer le role de cette substance. '

4. Nommer 3 aliments qui peuvent constituer un plat protidique principal. 3 points
5. Pourquoi est-il indispensable de proposer une crudité par repas ? Donner 1 raison. 1 point
6. Pourquoi faut-il consommer au moins une fois par jour des légumes ? Donner 2 raisons. 2 points
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