Formule #1: Description du produit   NOM DU PLAN:


	Nom du produit
	Type (cuit, cru, transformé, prêt à manger)
	Caractéristiques

(p. ex., pH, Aw, salinité, état, autres qualités)
	La recette et le produit fini sont-ils conformes à la Loi sur les aliments et drogues (O/N)?
	L’étiquette est-elle conforme à la Loi sur l’emballage et l’étiquetage des produits de consommation et à ses règlements d’application (O/N)?
	Le produit contient-il des ingrédients réglementés en vertu de la Loi sur les aliments et drogues (O/N)? Dans l’affirmative, les énumérer.
	Le produit contient-il des allergènes au sens des lignes directrices de Santé Canada (O/N)? Dans l’affirmative, les énumérer.
	Durée de conservation
	Directives d’entreposage (garder au réfrigérateur, garder au congélateur, humidité contrôlée, prêt à cuire)
	Usage prévu du produit : inclure les directives particulières de livraison,  des renseignements concernant certains groupes (personnes âgées, immunodéprimées, etc.)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Pour faciliter vos recherches en matière de restauration sociale; nous avons réunis sur nos pages quelques liens.

	Nous mettons également à votre disposition des documents libres qui sont le fruit d'expériences et de savoirs faire. 

	Faites évoluer ces documents et distribuez les sur le net. Bonne visite

	

	l'UPRT vous propose trois sources documentaires

	

	http://uprm.pagesperso-orange.fr/plansite.htm

	

	  UPRM / UPRT : le premier site principalement sur fond brun/marron

	

	 POINT. DOC :    pages sur fond bleu  

	

	  PAGE. PRO    pages vert olive - bandeau vert anis
















































































































































