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Agence canadienne d'inspection des aliments

www.inspection.gc.ca

Passer au contenu | Passer aux liens institutionnels 

Liens de la barre de menu commune

Conseils sur la salubrité des aliments

Causes des toxi-infections alimentaire | Produits et risques spécifiques | Rappels d'aliments et alertes de l'allergie
Les gouvernements canadiens et leur partenaires industriels collaborent à maintenir la protection de la salubrité des réserves alimentaires. Par contre, une fois à la maison, les aliments doivent être manipulés, entreposés et cuits avec soin.

Voici des conseils pour aider les consommateurs à manipuler les aliments avec soin et à utiliser les étiquettes pour choisir les aliments en connaissance.

Étiquetage, emballage et l'entreposage des aliments

· Allergies ou des hypersensibilités alimentaires 

· Entreposage sans risque des aliments 

· Irradiation des aliments 

· Renseignements sur la durée de conservation des produits alimentaires 

Manipulation des aliments

· Conseils de sécurité pour l'Halloween 

· Conseils sur la salubrité des aliments : les barbecues 

· Conseils sur la salubrité des aliments: les pique-niques, les randonnées et le camping 

· Conseils sur la salubrité des aliments : les sacs et boîtes à lunch 

· Conseils sur la salubrité des aliments:  l'utilisation des  thermomètres pour aliments 

· Faits concernant la salubrité des aliments : Animaux de compagnie et zoos 

· Faits concernant la salubrité des aliments : Mesures d'urgence liées a la salubrité des aliments/en cas de panne de courant 

· Faits concernant la salubrité des aliments : la cuisine 

· Faits concernant la salubrité des aliments : les fours à micro-ondes 

· Faits concernant la salubrité des aliments : l'inondation 

· Faits concernant la salubrité des aliments : les restes 

· Information aux consommateurs sur l'altération d'aliments 

· La salubrité des aliments durant le temps des Fêtes 
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Haut de la page

Avis importants
	Pour faciliter vos recherches en matière de restauration sociale; nous avons réunis sur nos pages quelques liens.

	Nous mettons également à votre disposition des documents libres qui sont le fruit d'expériences et de savoirs faire. 

	Faites évoluer ces documents et distribuez les sur le net. Bonne visite

	

	l'UPRT vous propose trois sources documentaires

	

	http://uprm.pagesperso-orange.fr/plansite.htm

	

	  UPRM / UPRT : le premier site principalement sur fond brun/marron

	

	 POINT. DOC :    pages sur fond bleu  

	

	  PAGE. PRO    pages vert olive - bandeau vert anis


