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CONDITIONS GENERALES D’EXECUTION 
1) OBJET :

Le présent marché a pour objet la fourniture de produits alimentaires à la Cuisine Centrale de ………. pour l'année 2000, renouvelable pour l’année 2000 et du 01/01/2000 au 24/00/2000.
C'est un marché à bon de commande selon l'article 33 et 77 du Code des Marchés Public.

Les définitions et les spécifications des lots figurent au cahier des clauses administratives particulières (C.C.A.P).

1- 1 Procédure de consultation :

La procédure de consultation utilisée est une application des articles 26-27-33-35-52-53-55-57-58-59-61-77-79-80 du Code des Marchés Publics : marché sur appel d'offres ouvert.

La remise du dossier se fera sur demande écrite ou par voie électronique auprès de la Cuisine Centrale de ………... (art.56 du CMP)
L'administration se réserve le droit d'écarter, sous réserve de l'appréciation des Tribunaux, les soumissions des fournisseurs avec lesquels elle aurait eu des difficultés antérieures ou qui ne lui paraîtraient pas présenter les garanties désirables.


1 - 2 Définition des lots et valeur HT estimée en Euros pour une année :
	LOTS
	Montant minimum
	Montant maximum

	Lot 1
Produits laitiers (1012)

	000 000
	000 000

	Lot 2A
Charcuterie (1007)


	000 000
	000 000

	Lot 2B   Jambon (1007)
	000 000
	000 000

	Lot 3    Volailles fraîches (1007)


	000 000
	000 000

	Lot 4A  Viandes fraîches (1007)


	000 000
	000 000

	Lot 4B  Viandes cuites sous vide (1007)

         Viandes réfrigérées composites 
         Viandes et poissons moulinés 
	000 000
	000 000

	Lot 5A  Epicerie diverse (1014)


	000 000
	000 000

	Lot 5B  Sauces (1014)


	000 000
	000 000

	Lot 5C  Boissons (1011)


	000 000
	000 000

	Lot 6   Produits surgelés (1001)


	000 000
	000 000

	Lot 7   Produits bio


	Non connu
	Non connu

	Lot 8A  Légumes et autres denrées sous vide ou sous

atmosphère contrôlée (1009)

 
	000 000
	000 000

	Lot 8B Légumes et fruits frais (1010)
	000 000
	000 000

	Lot 9  Produits diététiques (1015)


	000 000
	000 000

	Lot 10A Pain et viennoiseries (1013)


	000 000
	000 000

	Lot 10B Pâtisseries (1013)


	000 000
	000 000

	Lot 11 Oeufs et ovo produits frais (1012)


	000 000
	000 000


1.3 Spécificité des lots :

Compte tenu de la spécificité de la population à nourrir, le fournisseur s'engage à livrer les produits aux grammages correspondant aux catégories de convives (scolaires : maternelles, primaires ; hospitaliers : gériatrie).


Les grammages sont définis avec le(s) fournisseur(s) retenu(s) et précisés à la commande pour chaque denrée.


Le marché doit répondre à la loyauté des transactions commerciales et à la protection des consommateurs. Il garantit les principes et l’ensemble des mesures visant à assurer un niveau élevé de protection de la santé des consommateurs. Le contractant s’engage à fournir à la Cuisine Centrale de ………. les informations précises et les éléments de Traçabilité des produits pour lui permettre de choisir les denrées en connaissance de cause.

Principaux textes applicables : 

· Article L 212-1 du Code de la consommation sur l’obligation générale de conformité des produits.

· Articles L 213-1 à 213-3 du Code de la consommation sur les fraudes et falsifications

· Article L214-1-1 du code de la consommation sur l’obligation de traçabilité

· Article L221-1 du code de la consommation sur l’obligation générale de sécurité des produits

· Articles 1386-1 à 1386-18 du Code civil sur la responsabilité du fait des produits défectueux.

2) PIECES CONTRACTUELLES

Le marché est constitué par les documents contractuels énumérés ci-dessous (art. 11 du CMP),  par ordre de priorité décroissante :

- L'acte d'engagement (DC8)

- Le cahier des clauses administratives particulières (CCAP), dont l'exemplaire conservé dans les 
archives de la Cuisine Centrale fait seul loi,

- Le cahier des clauses particulières propres à chaque lot,

- Décret n° 99-331 du 29 avril 1999 (JO  du 02.05.99) relatif aux marchés à bons de commandes.
3) PRESENTATION DU DOSSIER DE REPONSE. 


3-0 Présentation du dossier de réponse :


Il est impératif de répondre aux articles en fonction de chacune des rubriques du catalogue. Notamment il est obligatoire de spécifier l'unité de facturation et le prix de cette unité.

Pour le lot 4A viande fraîche, l’offre devra présenter de manière explicite le coefficient de cotation appliqué. La proposition chiffrée sera basée sur la moyenne mensuelle viande désossée de mai 2000 sur RUNGIS.
Seules les réponses inscrites sur le bordereau remis par la Cuisine Centrale seront prises en compte.

( Cependant, les candidats pourront annexer à ce document leur propre « catalogue tarif » en indiquant de manière très précise sur le tableau joint en annexe, la remise qui sera accordée sur ce catalogue et sa périodicité de parution. 


NB : Pour les lots charcuterie, volailles et viandes les prix accessoires tels que la découpe doivent être précisés hors du prix denrée.

3-1 Acheminement des offres :


Les offres seront transmises sous enveloppes cachetées contenant deux enveloppes également cachetées (chaque enveloppe ayant le cachet de l’entreprise) ou par voie électronique.
La première enveloppe intérieure contenant :
a- la lettre de candidature DC4 dûment renseignée et signée,

b- la déclaration du candidat DC5 dûment renseignée et signée. 
(Ces documents peuvent être obtenus notamment sur le site Internet : http://www.service-public.fr/, dans la rubrique « marchés publics (BOAMP) »,

c- une présentation de la société : description détaillée de la structure (moyens humains, techniques et logistiques, financiers), de son mode de fonctionnement.

Dans la présentation de son mode de fonctionnement, le candidat fera ressortir la présentation des procédures de la société quant à la maîtrise :

· de l’hygiène

· de la traçabilité

· de la qualité
d- un extrait K-bis du registre du commerce et des sociétés (ou copie certifiée conforme) établi dans les 3 mois précédant la date limite des offres,
e- le pouvoir du signataire pour engager la société s’il ne figure pas sur l’extrait K-bis.

La deuxième enveloppe intérieure contenant pour chaque lot :
a- un acte d’engagement établi selon le modèle joint  complété et revêtu de la signature du candidat,
b- l’annexe financière à l’acte d’engagement : bordereau de prix unitaires (émis par la Cuisine centrale de………….) complété et dont chaque page sera revêtue de la signature et du cachet du candidat,

c- un RIB

INDEPENDAMENT, Une troisième enveloppe sera transmise par courrier séparé contenant les fiches techniques des produits soumissionnés. Sur cette enveloppe figurera 



L'offre doit être adressée à :

Monsieur le Directeur, Cuisine Centrale de ……., 
BP 000000, 

100000 R………… Cedex 
et comporte la mention MARCHE N° 2009/ LOT N° .... avec indication du lot, ou des lots.


Ou remise à la Cuisine Centrale de ……., 0 rue du ……… à R……….., du lundi au vendredi de 9h à 16h par tout moyen permettant de déterminer de façon certaine la date et l’heure de leur réception et de garantir la confidentialité.

Ou transmise par voie électronique sur klekoon.com
Dernier délai le 16 septembre 2000 à 16 heures.


NB : Les offres déposées ou acheminés par la poste ou par voie électronique,  reçues hors délais, enregistrées après la date limite, ne seront pas acceptées par la commission d'Appel d'Offres.
3.2 Contenu des offres :


Il est établi un catalogue général pour l'ensemble des lots, chacun des lots distincts étant décomposé en plusieurs rubriques.


Le candidat peut soumissionner pour plusieurs lots, il indique dans son offre, le prix unitaire hors taxes, le taux de TVA et le taux INTERBEV pour les viandes fraîches, et le cas échéant, le montant de la remise consentie. 
Précision doit être apportée si la remise ou le prix proposé s’entend pour une quantité minimum livrable à chaque expédition.


La réponse à chaque ligne doit correspondre aux caractéristiques demandées sous peine d’annulation pour non conformité. 


Si certaines pages sont vierges de réponse, les retourner rayées pour que nous soyons sûr qu’il ne s’agit pas d’une omission de votre part.


La  commission chargée de l'attribution des lots se réserve la faculté de retenir la totalité ou un certain nombre d’articles.

3.3 Valeur de référence :


Les estimations indiquées sur le règlement de la consultation (art : 1 - 2)  ne sont portées qu'à titre indicatif pour l'établissement d'un tarif, et n'engagent nullement la collectivité sur ce montant.

Ces valeurs sont valables pour une année et serviront de base de référence pour l'année suivante.


3.4 Echantillons :

Chaque fourniture faisant l'objet d'une réponse du fournisseur, et pour laquelle des échantillons ont été demandés, doit être adressée à la Cuisine Centrale de ……... Se référer à la colonne échantillon du catalogue. Seuls les échantillons demandés seront testés.
Chaque échantillon devra être identifié distinctement par rapport au catalogue.


La Cuisine Centrale de ………, se réserve le droit de demander des échantillons supplémentaires, afin de procéder à de nouvelles dégustations et analyses.

Tout au long de la période contractuelle, l’attributaire du marché devra livrer un produit conforme à l’échantillon.
Si en cours de marché, un fournisseur se trouve dans l'obligation de changer la marque d'un des produits proposés lors de l'obtention du marché, il devra fournir obligatoirement un échantillon du nouveau produit, qui devra rester conforme au descriptif du marché initial.

Ces échantillons sont remis à titres gratuits accompagnés de leur fiche technique, sous la forme du   plus petit conditionnement, suffisamment représentatif, et livrés à  la Cuisine Centrale.

Planning de réception des échantillons :
Reception des échantillons entre le 1er et le 18 septembre 2000
4)  SELECTION ET ATTRIBUTION DES OFFRES :

· La sélection des offres pour chaque lot se fera selon les critères portant sur l’évaluation de la qualité des produits proposés et du service du candidat et du prix.
· L’évaluation de la qualité des produits proposés se fondera sur :
( L’analyse des fiches techniques fournies
( Le résultat des tests réalisés sur N échantillons prévus au § 3-4
( S’il s’avère qu’un même produit est proposé par différents candidats, une évaluation       identique sera retenue

· L’évaluation de la qualité du service du candidat se fondera sur :

(   Les délais requis pour passer les commandes,
· Le nombre de jours de livraison proposés,

· L’aptitude du candidat à livrer sous température dirigée les denrées prévues au marché,
· Le fait que le candidat maîtrise en direct la livraison ou qu’elle soit sous traitée à un transporteur,
(   La fiabilité des livraisons et l’aptitude à respecter les jours et plages horaires,
· La qualité des informations fournies sur les produits 
· Le choix des offres sera effectué en tenant compte des critères suivants :
1- Prix proposé : 35 %

2- Qualité nutritionnelle et gustative : 35 %

3- Rythme et délais de livraison : 15 %

4- Engagement qualité et démarche pour le développement durable mis en place par  l’entreprise : 15%


L'administration se réserve le droit de demander un complément d'information sur le contenu des 
offres.

Les offres sont fermes pour toute l’année 2000 ; pour l’exercice 2000 il sera nécessaire de se reporter aux conditions de révisions dans le cahier des clauses administratives particulières article 6-2.

Chaque article du lot est indépendant des autres articles du même lot. Un même lot peut être attribué à plusieurs fournisseurs.
5) REGLEMENTATION DES PRIX AU SEIN DU MARCHE :

Les modalités de fixation des prix sont précisées à l’article 6 : MODALITES D’ETABLISSEMENT ET D’ACTUALISATION DES PRIX, et plus particulièrement : aux articles 6.2 : actualisation des prix, et  6.3 : remises promotionnelles  du CCAP.
5.1 Contenu du prix :

Les prix s'entendent marchandises rendues franco de port dans les différents lieux de livraison.

Fait à ……………. le 04 mai 2000
.


Le Président 






            

 Par délégation,







Mme/ Mr ……………………………
Nom du soumissionnaire





N° de lot
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