	CUISINE CENTRALE DE ROCHEFORT SUR MER
	Chapitre
	
	AUDIT PARTIEL

	Créé le 02/05/2008 6:46 
	Dernière mise à jour : 16 Mars 2008 :
	Remplace page
	
	Du ::
	Couleur document : JAUNE CANARI

	SUJET
	TEST DE TRACABILITE DES PRODUITS
	AU.P

	DATE DU TEST :
	
	Visa de réalisation :
	Page N°




	
	
	
	



	SUPPORT D’INFORMATION
	INFORMATIONS RECHERCHEES
	REMARQUES

	ETIQUETTE 

PRODUIT FINI

+

MENU
	· Date de fabrication :
· Dénomination :
· Date de consommation :
· Destination :
	

	SUIVI DU

CONDITIONNEMENT
	· Dénomination :
· Date de fabrication :
· DLC Prod. Fini :
· Quantité préparée :
· Nb barquette/ convive
· Heure début cond :
· Heure fin cond :
· Heure fin refroidissement :
· T°C fin refroidissement :
	

	SUIVI DU TRANCHAGE

(si produit nécessitant tranchage)
	· Date de fabrication :

· Dénomination :

· Quantité :

· Heure début tranchage :

· Heure fin tranchage :

· T° fin tranchage :
	

	SUIVI DES PRODUITS EN COURS D’ELABORATION

(si produit nécessitant cuisson)
	· Dénomination :

· Date de fabrication :

· Quantité :

· Heure début :

· Heure & T° fin cuisson :

· Matériel utilisé :
	

	SUIVI DU DECONDITIONNEMENT
	· Dénomination :

· Date :

· DLC :

· Heure début :

· Heure fin :

· Quantités :
	

	SUIVI DES CONTROLES

A RECEPTION
	· Nom du produit :

· DLC :

· Nom du fournisseur :

· Date de livraison :

· Quantités livrées :
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