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      Raison sociale de la société : ………………………………………………………………………………

	       Nom du contact qualité :                                      Coordonnées directes

      ……………………………………………………Tél :………………………….Fax :…………………..…


Votre N° d’agrément sanitaire ou code emballeur : ……………………………………………….…

Avez-vous un HACCP ? : Oui / Non (Est-il diffusable ?)

Quels sont les dangers pris en compte ? : Microbiologiques / Chimiques / Corps étrangers Avez-vous une démarche de certification ? : Oui / Non

Pour quels référentiels : ……………………………………………………………………………………. (Joindre les certificats)

Votre site est-il ouvert à la visite ? : Oui / Non
Modalités : ………………………………….

Contact : ……………………………………….
Horaires : ………………….…………. Avez-vous un système de traçabilité ? : Manuel / Informatique

Quelles sont les informations dont vous avez besoin pour assurer une traçabilité ascendante ? ……………………………………………………………………………………………………………….

Origine des viandes

Pour chaque espèce citée ci-dessous, précisez les pays d’origine que vous acceptez et que vous êtes
susceptibles de nous fournir :

	
	
	Origines des viandes
	

	Bovins : boeuf
	Pays de naissance :
	Pays d’engraissement :
	Pays d’abattage :

	
	
	
	

	Bovins : veau
	Pays de naissance :
	Pays d’engraissement :
	Pays d’abattage :

	
	
	
	

	Ovins
	Pays de naissance :
	Pays d’engraissement :
	Pays d’abattage :

	
	
	
	

	Porcins
	Pays de naissance :
	Pays d’engraissement :
	Pays d’abattage :

	
	
	
	


Cas spécifique des produits sans porc

Pouvez-vous nous assurer que les produits sans porc sont indemnes de toute trace de viande de porc ?     ……………………………………………………………………………………………………………. ……………………………………………………………………………………………………………
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