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Conservation des échantillons témoins
et conduite a tenir en cas de TIAC

Conservation des échantillons témeoins

= Tntérét

e En cas de suspicion de Toxi Infection Alimentaire Collective (TTAC), les
échantillons émoins permettent d’effectuer des analyses microbiologiques
- sur tous les plats servis.

= Modalités

s Prélever pour chaque plat servi une quantité suffisante pour effectuer des analyses
microbiologiques (si possible 100g et au minimum 50g).
- entrée (salade, crudité, charcuterie)
- plat principal et sa gamniture
- légumes
- fromages
- dessert (entremets, créme, patisserie, glace, etc...)

= Conservation

e Les échantillons témoins sont a conserver
- soit dans un récipient fermant hermétiquement, facile a netioyer et a
désinfecter, soit dans un sac plastique & usage umique (type
congélateur)
- de préférence au froid (0°C & +3°C) ou éventueliement au
congélateur

« T.a durée de conservation des échantillons témoins est de au moins 5 jours aprés la
dernigre date de consommation du repas.
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Conduite 2 tenir en cas de TIAC

—> Premiéres mesures i prendre en cas de TIAC

e Les échantilions témoins, les restes de repas ou les testes de matiere
premiéres ne doivent pas étre transmis & un laboratoire pour analyse
directement par le détenteur des denrées. Ils seront prélevés, si nécessaire,
par les services officiel de contrble (DDASS ou DDSYV).

‘e Conserver les échantillons témoins des repas des repas incriminés (ou &
défaut les restes de ces repas) et les matiéres premiéres ayant servi a
1’élaboration de ces repas. Conserver ces denrées de préférence au froid (0°C
3 +3°C) ou maintenir ces denrées congelées si elles I’étaient dé&ja.

o Conserver, le cas échéant, ces denrées au dela des 5 jours réglementaires
dans Pattente d’un éventuel prélévement par les services officiels de contrble
(DDASS, DDSV).

e Conserver tous les éléments de tracabilité (étiquetages des produits
matiéres premiéres).

e Une visite de ’établissement sera effectuée par la DDASS et /ou la DDSVY
afin d’établir I"origine possible de 1’épisode et les mesures 4 mettre en ceuvte
afin d’éviter que celui ci ne se renouvelle (Cette visite peut &tre différée de
quelques jours selon les contraintes des services concernés)

= Autres mesures
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*Rappel : article 32 de Parrété du 29/09/1997 relatif 2 1a restauration collective 2 caractére social = les
établissements de restauration a caractére social doivent réglementairement conserver, dans les meilleurs
conditions possible, des plats témoins en quantité suffisante (environ 100g) a la disposition exclusive des
services de controle pendant une durée d’ au moins 5 jours aprés la derniére présentation au consommateur .
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ANNEXE | : EVALUATION DU NIVEAU DE GRAVITE D’UNE SITUATION

A titre indicatif, le tableau suivant préserte quelques questions  se poser pour évaluer la gravité d’une
situation (Cf. art 14 du Réglement (CE) 178/2002).

DANGEROSITE Le danger peut-il causer des troubles :
s Légers; Et/ou e A courtterme;
o (Graves; e Moyen terme ;
s Mortels; s Long terme.

Les effets liés au danger identifié sont-ils :

e Aigus;
s Chroniques (effets cumulatifs) ?

MOYEN DE Le danger peut-il éire maitrisé par le détenteur de la marchandise
MAITRISE (cuisson par exemple) ?
URGENCE Le probléme est-il :

e Déjamaitrisé ;

s Immédiat ;

s A venir dans un délai proche ;
s Autre?

CERTITUDE Le probléme est-il :

e TLiventuel ;
e (ertain et/ou réalisé ?

DURARBILITE Le probléme est-i :

e Ponctuel ou de courte durée (<1 semaine) ;
» De moyenne durée (<3 mois) ;
e De longue durée (<1 an) ;

«  Permanent 7

AMPLEUR Les populations concernées ou exposées sont-elles :

s Pcunombreuses ;

= Nombreuses ;
Des populations sensibles (enfants, personnes agées, etc.) ;
L’ensemble de la population ?

Les flux concernés sont-ils :
e Nationaux, intra-communauiaires ou internationaux ;
s Faibles ou importants ?

SENSIBILITE Le probléme concerne-t-il :

Des produits “phares” (marques nationales ou internationales) ;
s Des secteurs sensibles ?

EVALUATION e Y a-t-il un danger grave et immédiat ?
GENERALE e Y a-il crise ?




ANNEXE 1l : SEUILS INDICATIFS D’ALERTE

Le tablean suivant présente de mani¢re non exhaustive, selon la nature des denrées
alimentaires, les résultats d’analyse notamment microbiologiques pouvant gtre considéres
comme seuil indicatif d’alerte. Ces seuils s’appliquent sans préjudice des critéres
microbiologiques fixés par la réglementation communautaire et imposant des retraits du
marché en cas de dépassement. Par principe, les résultats concernés devraient avoir &té
obtenus par une méthode officielle ou une méthode normalisée. Certains de ces seuils sont

réglementaires ; ils sont identifiés par le signe ® mais il est rappelé qu’en tout état de cause,
tes denrées alimentaires ne doivent pas porter atteinte a la santé des consommateurs du fait de
la contamination par un organisme pathogene ou une toxine.

Ces critires concernant des microorganismes pathogénes et des facteurs entrainant un
préjudice important pour la santé &’ils ne sont pas maitrisés, il est recommandé,
conformément aux dispositions de Particle 19.3 du réglement (CE) 178/2002, que les
exploitants transmettent 1’information a I’ administration d’une maniére systématique, ¥
compris lorsque les denrées alimentaires concernées sont encore Sous leur contrile direct, des
lors qu’elles sont mises sur le marché, détenues en vue de 1a vente, de la cession ou de la
distribution a titre gratuit ou onéreux.

Senils Produit concerné

Salmonella enierica quel que
soit le sérovar (sauf Typhi et
Paratyphi)

Présence dans 25 g ®
consommer en 1’état * par le

copsommatenr

Toute densée alimentaire préte a

Toute denrée alimentaire
d’origine animale

Shigella quelle que soit Uespéce | Présence dans 25 g
ou Salmonella Typhi et

Paratypht)

Escherichia coli Q157 H7 Toute denrée alimentaire
d’origine animale et denrée
d’origine végétale

Présence dans 25 g

Staphylococcus aurens Toute denrée alimentaire

Présence d’entérotoxines ®

Dénombrement> 50 000/ g ® wree all
{es produits laitiers

Toute denrée alimentaire sauf

Toxine botulique Présence dans 25 g Toute denrée alimegtaire

Listeria monocytogenes

Présence dans 25 g

> 100 URC g

Toute denrée alimentaire préte a
consommer en 1’ état * par le
consommateur dont la
DLC/DILUQ n’est pas atteinte
dans les cing jours ¢ui sutvent
1a mise en analyse et dans
taquelle Listeria monocytogenes
peut se développer’

dans toutes les denrées
alimentaires

Fibrio choleroe 01 etfou 0139

Présence dans 25 g

Tout produit de la péche au sens
de la définition figurant dans
[ arrété du 28 décembre 1992

¢ Ce sont donc notamment les aliments qui ne correspondent pas & la catégorie « aliment ne
permettant pas la croissance de Listeria. Des informations sont disponibles sur ce sujet dans l'avis de
PAFSSA (vww afssa il



Vibrio parahaemolyticus avec
génes codant les hémolysines
TDH et/ou TRH

Présence dans 25 g

Tout produit de la péche au sens
de la définition figurant dans
I”arrété du 28 décembre 1992

Bacillus cereus

Seuil prévu au 4 de 'annexe II
de 1’arrété modifié du 28 mai
1997 relatif aux régles
d'hygiéne applicables a certains
aliments et préparations
alimentaires destinés a la
consommation humaine
M=10'/g

Toute denrée alimentaire riche
en amidon ou en matiére
amylacée préte a consommer en
1’état * ou aprés addition d’eau
par le consommateur

Histamine

100 ppm

(s1 9 échantillons sur lot,
moyenne inférienre a 100 ppm
et au plus 2 échantillons dont
résultat compris entre 100 et
200 ppm)

200 ppm

(si 9 échantillons sur lot,
moyenne inférieure a 200 ppm
et au plus 2 échantillons dont
résultat compris entre 200 et
400 ppm)

Poissons des espéces
prédisposées (liste figurant dans
Parrété du 29 décembre 1992)
et produits a base de ces espéces

Poissons de certaines egpéces
prédisposées ayant subi une
maturation enzymatique (liste
figurant dans "arrété du 29
décembre 1992).

Phycotoxines diarthéiques DSP

dépassement de 1'un des seuils
fixés par la décision
2002/225/CE

Mollusques bivalves

Phycotoxines paralysantes PSP

80 ng/100 grammes de chair

Mollusques bivalves

Phycotoxines amnégiantes ASP

20 ng/100 grammes de chair

Mollusques bivalves

Non stabilite ¢ 37°

Toutes conserves ayant fait
I’objet d’une mise sur le marché

% Les denrées alimentaires prétes a consommer en [’état sont des denrées alimentaires
que le producteur ou le fabricant destine & la consommation humaine directe, ne
nécessitant pas obligatoirement, pour &tre consommé, une culsson ou une auire
transformation efficace pour éliminer ou ramener & un mniveau acceptable les
microorganismes dangereux (il doit étre tenu compte du fait que certaines denrées
habituellement cuites ou transformée avant consommation, ne le sont pas toujours) ou

leurs toxines.

Nota : Le tableau pourra, sans préjudice des critéres et limites déja existantes ou a venir fixant
des obligations de retraits de produits contaminés, &tre complété ultérieurement pour ce qui
conceme les autres dangers (chimiques ou physiques)
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