_  GUAR - CAROUBE
ALGINATES - CARRAGHENANES - XANTHANE

GELATINE




GALACTOMANNANES
GUAR « CAROUBE

De nombreuses graines de
légumineuses contiennent
des galactomannanes de
structure apparentée, mais
seuls le guar et la caroube
sont exploités de maniére
intensive.

La caroube et ses proprié-
tés épaississantes sont
connues depuis |'antiquité
puisque les égyptiens se
servaient déja de péte de
caroube pour coller les
bandelettes des momies.
Toutefois, ce n’est qu’au

L'intérét pour la gomme
de guar est plus récent,
puisque son développe-
ment est dG, a l'origine,
a la pénurie de caroube
pendant les années 40.
Son exploitation indus-
trielle, & une échelle impor-

début du siécle, que la tante remonte aux
gomme de caroube a années b0.
connu un développement
industriel.
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STRUCTURE - ORIGINE - FABRICATION

Les sucres monomeéres des galactomannanes
sontle - D - mannose etle a -D - galactose.
Les unités B - D - mannose sont liées entre
elles par des liaisons (1 — 4) pour former
une chaine principale sur laquelle sont
branchées des unités a - D - galactose ,
liées aux 8 - D - mannose par des liai-
sons (1—6).

Le guar et la caroube se différencient par
le nombre de galactoses branchés. Statis-
tiquement le rapport de ces deux sucres
est le suivant :

Guar 4 1 galactose pour 2 mannoses
Caroube 1 galactose pour 4 mannoses

Des études par hydrolyse partielle et par RMN du carbone 13 ont permis de montrer que
cette composition n’était que statistique. En réalité, les substituants galactoses, surtout
pour la caroube, ne sont pas réparties uniformément le long de la chaine, mais rassemblés
en blocs. Les macromolécules ne sont donc pas réguliéres mais peuvent présenter une
alternance de zones lisses et de zones substituées.

\/\/Wb%/\/\/

MANNOSE

MANNOSE & GALACTOSE

MANNOSE

Le pourcentage et la répartition du
galactose par rapport au mannose
joue un role important pour les
propriétés. La spectroscopie infra-
rouge permet de différencier rapi-
dement le guar de la caroube.




GUAR « CAROUBE

ORIGINE

CAROUBE

Originaire de Syrie et d'Asie
Mineure, le carcubier est cultivé
de toute antiquité dans le bassin
méditérranéen.

GUAR

Le guar est une plante
originaire de I'Inde et
du Pakistan. Elle est
également cultivée aux
Etats-Unis.
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- GUAR .

gousse

graine

ou «splitsn» de guar

‘ Albumen

CAROUBE

gousse

Albumen

La gomme de guar est extraite de l’albumen des
graines de Cyamopsis tetragonolobus, plante
annuelle de la famille des légumineuses dont le
fruit est une gousse. Cette plante est originaire
de I’'Inde et du Pakistan.

Les graines de guar, d’un diamétre moyen de 4
4 5 mm sont des dicotylédones albuminées, c’est-a-
dire qu’elles contiennent une substance de réserve,
I’albumen qui constitue précisément la gomme. De
I’extérieur vers I'intérieur, on trouve :

o Le tégument,

o L’albumen ou endosperme : de couleur
blanchitre légerement translucide, il se
présente sous forme de deux calottes sphéri-
ques entourant le germe et constitue les
«splits»,

o Le germe riche en protéines.

La gomme de caroube est extraite de I’albumen des
graines de Cerafonia siligua ou caroubier euro-
péen, appartenant 4 la famille des légumineuses,
arbre a feuillage persistant dont les plantations

sont situées a proximité du littoral méditérra-
néen (Espagne, Gréce, Italie, Afrique du nord...).

Le fruit se présente sous forme d’une gousse
allongée de 10 4 20 cm de long et 2 4 4 cm de
large. Chaque gousse contient des graines de
forme légérement ovale de 8 2 9 mm de long.
Ces graines sont albuminées. Comme pour les
graines de guar, on rencontre de 'extérieur vers
I'intérieur :

o Le tégument, de couleur marron a 1’état sec,

o L’albumen constituant le polysaccharide,

o Le germe riche en protéines.
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GUAR =« CAROUBE

PROCEDES DE FABRICATION

POUR LES FARINES :
La graine est décortiquée,

On sépare ensuite les germes par broyage
modéré pour isoler les splits (albumen),

Le broyage des splits permet d’obtenir
la farine.

Les procédés sont trés voisins
pour le guar et la caroube.

POUR LES EXTRAITS :

On procéde a une purification pour
éliminer les impuretés.

La graine est tout d’abord solubilisée
dans ’eau chaude.

Les matiéres insolubles sont éliminées
par filtration en présence de terre
filtrante.

La solution ainsi clarifiée est précipitée a
I’aide d’alcool isopropylique.

Le coagulum obtenu est relavé dans de
I’alcool isopropylique puis pressé, séché
sous vide, broyé et tamisé.
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STRUCTURE - ORIGINE - FABRICATION

EXTRAITS de GALACTOMANNANES

"SPLITS"” ou FARINE DE
GRAINES DE GUAR OU
DE CAROUBE

I
SOLUBILISATION

FILTRATION SOUS
PRESSION AVEC
TERRE FILTRANTE

PRECIPITATION DANS
L‘ALCOOL ISOPROPYLIQUE i

ESSORAGE

|
l LAVAGE A L'ALCOOL [

HAUT TITRE

T : [ PRESSAGE D Récupération
de I'alcool

= OBTENTION DE = ] SECHAGE n
L'EXTRAIT BROYE = I

l BROYAGE D

e
] CONTROLE DES BATCHES JT

= l I
= PRODUITFINI MELANGE
: STANDARDISATION

CONTROLES .en milieu aqueux
des produits finis D .et/ou dans le lait

« EXPEDITION Avant expédition
= TEST APPLICATION

s Guar pur : . ; . VISCOGUM

= Guar en mélange Avec carraghénane : LYGOMME - FLANOGEN - GELOGEN
Avec alginate : - SATIALGINE
s Caroube en mélange  Avec xanthane : SATIAXANE

13



